m PPP PRINTEMPS DE LAGRICULTURE

Dans les secrets des caves Michaux

C’est au début du XVIIe siecle que la maison Michaux s’installe «a /a fleur de
lys bon logys», a Essdmes-sur-Marne. De relais de poste, ol étaient tenus fin
préts des chevaux frais, a I'aventure du champagne, il ny avait qu’un cep.

i

|
|

a tradition champenoise &
L Essébmes-sur-Marne a prls corps
pendant les guerres de Religion.
A cette époque, les protestants
investissent le village et exploitent
le vignoble de I'abbaye. Quand
la famille Michaux s'installe dans la
commune en 1600, les batiments
servent principalement
de relais de poste, mais c'est au
XIXe siecle gu'elle décide de
perpétuer la tradition champenoise
en exploitant & son tour un vignoble.

Mathilde Michaux, fille, petite-fille
et arrigre-petite-fille de viticulteur,
areptls le flambeau. «Toute petite

Sensibles au nez,
a vos bouquets* !
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avec mon frére, je parcourals

les vignes pendant la saison des
vendangesy, raconte-t-elle. Pourtant,
elle s’'engage dans un cursus scolaire
complétement atyplque. 'al passé
un bac STl option mécanique, suivi
d’'un DUT Génle du conditionnement
et de I'emballage, puls une licence,
et un DU dans les mémes disciplines.y
Finalement, aprés divers stages chez
des professionnels de I'emballage

et de 'agroalimentaire, Mathilde
choisit de tracer son sillon dans
I'entreprise famlliale. Elle y développe
la partie numérique, assure les visites
et transmet sa passion pour la vigne.
En 2014, cette touche-a-tout passe
le cap et prend la cogérance du
domalne avec son pére Manuel.

La magnificence du terroir
Aujourd’hul, Mathilde exploite

avec ses parents 8,50 hectares

de vignes situés sur les coteaux
ensolelllés des communes d’Essdmes-
sur-Marne, de Chézy-sur-Marne et

de Brasles. Ses cuvées, élaborées

& partir de ralsins solgneusement
sélectionnés, sont issues de cépages
millésimés et préparées en famille
dans le respect de la tradition.

Trois cuvées sont d'ailleurs
particuligrement remarquables. Lextra-
brut, issu d'un assemblage de 2007. I
a pris palsiblement le temps de vielllir,
oéneére moult ardmes, et a une couleur

unique. I s'exprime dans toute sa force
et son originalité. Le blanc de blanc,
100 % Chardonnay, morit & Brasles. La
finesse de ses bulles et une longueur
en bouche le caractérisent. Le Réve
d’'Antan : cuvée de plaisir miliésimée
2004, dont le nom fait réver. Bolsé

et doté d'une robe dorée, 1l a
bénéficié d'un vielllissement parfait.

Fines bulles au Printemps
de I'agriculture

Pour sa premiére participation au
Printemps de I'agriculture, Mathilde
vous fera découvrlr sa passion.
«Les plaisirs du partage, du terroir
et de la vigne sont omniprésents
chez moi, confie-t-elle. Les visiteurs
découvriront le fonctionnement

de notre maison par une visite du
pressoir, qui permet de retirer le
Jus de raisin, & son acheminement
& la cuverle ou le vin va fermenter.
lls percevront les mystéres de
I'élaboration du champagne

et toutes les étapes classiques

qui permettent sa fabrication
(pressurage, vinification, assemblage
des cuvées, tirage, maturation,
remuage et dégorgement).y B

® www.champagne-michauxfr

Chaleureuse et passionnée, Mathilde
Michaux accueillera les visiteurs
pendant le Printemps de I'agricuiture.
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Manifestations et visites gratuites :

réservations au
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